
・ひゃくまん穀白米釡めし
・朝獲れの地物鮮魚や旬の鮮魚を使用したお刺身盛り合わせ 
・旬食材の汁物料理
・地物野菜のお漬物 
・九谷和グラスに盛り付けた旬食材のサラダ料理

お好きな釡めしに変更できます。

・ひゃくまん穀白米釡めし
・九谷豆皿九種に盛り付ける季節のおばんざい料理

だし汁・刻みのり・青ネギ・あられ・わさび

・旬食材の汁物料理

刺身、焼き物、揚物、酢の物、肉料理、香の物、煮物
車麩のだし汁玉子焼き、南蛮漬け

お好きな釡めしに変更できます。

※ 釡飯は炊き上がりまでに20分程かかります。

※ 隣のページからお選び下さい

※ 隣のページからお選び下さい

まんぷく膳

鮮魚のお刺身膳



とろり半熟玉子付き
箸で切れる煮豚の釡めし

炙り焼き若鶏の
五目釡めし

太ごぼう×
たっぷり舞茸の釡めし

肝入り地物イカ使用
浜焼きイカの釡めし

鯖の昆布〆仕込み
浜焼き鯖の釡めし

柚子みそ漬けブリの
柚香焼き釡めし

後のせ厳選いくらと
ふっくら天然鯛の釡めし

白身の大トロ
のど黒炙りの釡めし

生ガス海老10本以上 
濃厚海老みそ釡めし

香箱蟹１杯使用
加賀カニ釡めし

石川県ブランド米 ひゃくまん穀使用
白米の釡めし

※ 釡飯は炊き上がりまでに20分程かかります。

まんぷく膳、鮮魚のお刺身膳はひゃくまん穀白米釡めしですが
釡めし単品に+1,800円でまんぷく膳に、
釡めし単品に+1,500円で鮮魚のお刺身膳に変更出来ます。

お好きな釡めし+旬食材の汁物・地物野菜の漬物

※写真はイカ釡めしです

釡めし単品内容
※ 次ページ



ポテトフライ
ガス海老のフリット
ブロッコリーのフリット

350 円（税込）

450 円（税込）

550 円（税込）

若鶏唐揚げ もも (4個入) 450 円（税込）

冷奴　自家製醤油麹のせ　　　　地物野菜の漬け物　　　　ホタルイカ沖漬け　　　ホタルイカ粕漬け　　　　　地物もずく酢　　　イカの千切り～ゆず風味～

地物ふぐの炙りスライス　　　炙り明太子　　　鯖の糠漬け炙り　　　　　ブリの刺身　　　
むきガス海老刺身
　　いくらの醤油漬け

250 円（税込）

250 円（税込）

350 円（税込）

350 円（税込）

350 円（税込）

450 円（税込）

550 円（税込）

750 円（税込）

850 円（税込）

450 円（税込）

450 円（税込）

550 円（税込）

トッピングソース 各 ＋100 円（税込）

・マスタード  ・タルタル  ・濃厚トマト



お子様甘口カレー

お子様ナポリタン

650 円（税込）

650 円（税込）

※ お子様カレーには法令で決められているアレルゲン
　 28品目を含む原料は使用しておりません

1,450 円（税込）

ナポリタン ・ エビフライ ・ ハンバーグ ・ ウィンナー ・ 玉子焼き
ポテトフライ ・ お子様プリン ・ ミニドリンク

まんぷくお子様ランチ
　

ここから、すきなジュースをえらんでね!

ペプシコーラ
メロンソーダ

オレンジジュース
りんごジュース

白ぶどうジュース
ウーロン茶



プレミアムソフトクリーム
　

プレミアムシェイク

・ ロイヤルバニラシェイク
・ ロイヤルチョコシェイク

600 円（税込）

各 450 円（税込）

各 650 円（税込）

シェイク 各 550 円（税込）

・ ロイヤルバニラ　
・ ロイヤルチョコ
・ ロイヤルミックス

・ 果肉入り苺シェイク
・ 加賀棒茶バニラシェイク
・ 加賀ゆず蜜バニラシェイク

いっぷくチョコレートパフェ

※ はちみつを使用しておりますので、１歳未満の乳児には与えないで下さい

※ はちみつを使用しておりますので、１歳未満の乳児には与えないで下さい

加賀ゆず蜜ソフトクリーム


